BORDEAUX 1996: DIE CHANCEN STEHEN 50 ZU 50

Von René Gabriel: www.weingabriel.¢hvww.bxtotal.com

Wer demnachst einen guten bis sehr guten roten Boedux’ vom Jahrgang 1996
entkorkt, der kann damit rechnen, dass sich diesefropfen in einer gewissen
Genussreife befindet. Dies gilt vor allem fir etw&®0 Prozent aller bekannten
Bordeauxnamen.

Wer demnachst einen ziemlich grossen oder ganz gs®n Bordeaux’ vom Jahrgang
1996 entkorkt, der muss damit rechnen, dass er jetnur etwa 50 Prozent dessen erlebt,
was ihn in einem Jahrzehnt oder noch spater erwartewird.

Der Weinhandler, Weinanalytiker und
Weinkolumnist Werner Feldner
(www.winecollet.e) lud zu einer
spannenden Jahrgangsprobe ins Hotel
Krallerhof in Leoding (A).

Diese Ausschreibung fand derartig guten
Anklang, dass sich mehr als zwei Dutzend
Weinfreunde diese Gelegenheit nicht
entgehen liessen.

Meine Neugier war wohl am gréssten! Denn — seitglessen Primeurprobe und einer
grossen Prasentation der Union des Grands Cruniaatz der Fullung, ein paar
Vertikalverkostungen und paar wenigen Spontanehktkayen, hatte ich eigentlich erstaunlich
wenig Kontakte mit diesem, zurecht hoch gelobtémghkng. Und jetzt bestand die tolle
Maglichkeit, zwei Dutzend sehr reprasentative Chdtéin vier Sechser-Serien
nebeneinander zu verkosten und zu vergleichen.

Fazit: Mit den vergebenen Noten lag ich von Beguay auf solidem Niveau. In der Regel
muss ich selten abstufen und freue mich immer, wemeinem Wein einen Punkt mehr
attestieren darf, als bei der Fassprobe. Aber ketzimt der Hammer; bei den Mutmassungen
Uber die mogliche Genussreife bei den Fassverkgstulag ich teilweise mehr als ein
Jahrzehnt daneben. Der Jahrgang 1996 braucht éwnic viel langer bis zu seiner richtigen
Reife. Aber da stehe ich wohl mit meiner erstenlifgrpretation nicht ganz alleine da.

Die Aromen-Entwicklung eines grossen Bordeauxnsher gleich. In den ersten Jahren
schmeckt man die Rebsorte und die Vinifikation. IN&0 bis 15 Jahren klingt die Frucht
langsam ab, das Holz verdrangt sich etwas in datekjrund und erste, feine Terroirnoten
werden sichtbar. Dann ist der Moment, bei dem mamtgrkt, dass es sich um einen Weine
vom linken oder rechten Ufer handelt. Allenfallgapnaus welcher Appellation er stammen
konnte.



Aber erst wenn ein grosser Bordeaux so richtigisgifdann schmeckt er unvergleichlich so,
dass er nur noch beispielsweise nur ein Léovillg@asein kann. Warum ich diese Theorie
einfach so mutig heraus posaune? Als die Weinprol€rallerhof vortuber war, stellte mir
der Gastgeber Werner Feldner eine Magnum 1986 Llédarton hin, die ich entkorken und
als erster ein Glas geniessen durfte. Dieser Waimganau 10 Jahre alter, aus einem &ahnlich
grossen Jahr. Und — er schmeckte so gewaltig naaoiieBux wie keiner der 24 vorher
gekosteten Weine. Also muss man zwangsweise anmgltass die ganz grossen 1996er
Bordeaux’ heute noch alle zu jung sind! Wetten @dass

Hier die Weine in der Reihenfolge wie wir diese alggerten...

1996 Latour a Pomerol, PomerolAufhellend mit feinen Reifenoten. Rote Pflaumen,
Zedernholznuance, Milchschokottne und eine deliRat@erol-Wirze, zeigt sich voll
gedffnet. Im Gaumen charmant, weich und auch hieemer bekdmmlichen Reife, die
Balance und die Finessen machen die Grisse aw, reitd5zechuanpfeffer, was die Rasse
dieses uberdurchschnittlich gelungenen PomerolgiginA.8/20 trinken — 2020

1996 Gazin, PomerolAufhellendes Granat, zarter, ziegelroter Randwache
Backpflaumen, Schwarzbrotkruste, Moccatone, Wilthw®en, dezent trocken aber daflr
etwas tiefgriindiger als der Latour a Pomerol, deGilas neben dran stand. Im Gaumen
fleischig, zeigt Stoff und diese feinen Spuren kiihlem Cabernet Sauvignon den man in
dieser Art nur noch bei Vieux Chateau Certan abawndrlebt. Charaktervoll mit Reserven,
wird aber nie ganz fein werden. 18/20 trinken —3202

1996 Ausone, Saint EmilionMitteldunkles Granat, wenig Reifetone, immer noghiner
Schimmer drin. Herrliches Bouquet, fast leicht bgtin Ansatz, dann Redcurrant,
Hagebuttengelée, rotes Cassis, frisch geschnilenbeerranken die sich mit delikaten
Edelholznoten erganzen. Genialer Gaumen, komplexctemig, trotz den noch prasenten
Tanninen, auch hier wieder eine faszinierende Sus&trakt und in der noch etwas
verlangenden Adstringenz, viele typische Ausonedkaidnoten (Ricola) im langen Finale.
Hat machtig zugelegt und tUberzeugt immer mehisdlgg mit mittleren Finessen. Aber das
ist nicht ein Ausone-Problem, sondern am rechtesr,din Jahrgangstypizitatsproblem.
19/20 trinken — 2035

1996 Canon La Gaffeliere, Saint Emilion:Aufhellendes Granat, deutlicher Rand aussen.
Offenes Bouquet, rote, gekochte Pflaumen auch dezdig, l&adt schén aus und zeigt sich —
von der Nase her — zwischen abklingender Frucld-baginnender Terroirphase. Samtener
Gaumen, nussige Konturen, Malznoten und dezentad&gduren, zeigt sich recht fleischig
und rauht noch etwas auf im mehligen Extrakt, endéeeiner pikanten Note im Innern. Eine
Stunde Dekantieren. 18/20 trinken — 2024

1996 Smith Haut-Lafitte, Pessac-LégonanAufhellende Farbe, immer noch Rubin. Offenes
Bouquet, rote Kirschen, heller Kaffee, viel Toasémy schon fast etwas tUbertriebene
Holzprasenz in der Nase, zeigt eine mittlere Kotragion im Ansatz. Im Gaumen saftig,
elegant, lang, endetet mit gekochter Erdbeerrha&panas ihm einen Sweet-Sourtouch im
Finale verleiht. Zeigt dabei relativ wenig Tiefgaign tanzerischer Pessac-Légonan den man
jetzt schon reuelos geniessen kann. 17/20 trink2o-8

1996 Haut-Brion, Péssac-LéognarMitteldunkel, in der Mitte sattes Granat, wenig
entwickelt. Vollig verhalten, wenig Kommunikatiomebend, man muss dem Wein richtig
entgegen gehen um dann aus der Tiefe seine Gossspiren; Teernoten, Lakritze, alles auf



Tiefgang setzend. Im Gaumen viel Fleisch, stltzekxaitringenz, zeigt dabei viel
schwarzbeerige Tendenzen, fette Tannine. Die @ffekirosse zeigt dieser noch fast
blockierte Riese erst etwas im grossen, erhabeaehkiang, dies mit Brombeerenresten und
Havannatabak. Ein grosser, klassischer Haut-Brithmguat 40 weiteren Jahren Garantie! Wer
noch wartet, erlebt noch mehr. Wer nicht wartemkaoll ihn 5 Stunden dekantieren. 19/20
2015 - 2040

1996 Pichon Longueville Comtesse-de-Lalande, Pawitl: Mittleres Granat. Geniales,
verschwenderisches siisses Bouquet, CassisnotexiruHduch wirziges Geraniol, Kandis,
zeigt sich offen und spontan. Saftiger GaumenJTaimz zwischen roten und blauen Beeren,
geschmeidig und mit homogenem, traumhatft balamsrefluss. Man muss aufpassen, dass
man das Glas nicht hemmunglos in einem Zug le@fRQltrinken — 2026

1996 Leéoville-Barton, Saint Julien:Aufhellendes Granat, wenig Reifeténe. Zedernhatn z
Verschwenden, dominikanischer Tabak, Thymian, aintSJulien-Parfim von edelster Glite,
nicht aufdringlich aber sehr vielschichtig. Im Gamzeigt er sich fast leicht und beschwingt,
mit diesem feinen Korper ein unglaubliches Aromdriyeetend, feinste Tannine, noch leicht
stutzend, weisses Pfeffermehl und konzentriertetirasten im Finish, das dann doch noch
mit verlangenden Reserven aufwartet. Der richtiggiBn wird wohl erst in etwa 5 Jahren
sein. 19/20 trinken — 2035

1996 Cos d’Estournel, Saint Estéphd.euchtendes Granat, dezent aufhellend mit rubinem
Rand. Bakelitnase, Moccatouch, strahlt viel Wize dMalziger Gaumen, fleischig mit
konzentriertem, gewirztem Extrakt, reifer Cabemitteiner dezenten Napa-Affinitat, endet
mit einem Hauch Doérrfriichte und getrockneten Malagiaen. Kein typischer Bordeaux —
aber Cos war in seinen besten Jahren oft schomsaaldedie Anderen. 19/20 trinken — 2028

1996 Sociando-Mallet, Haut-MédocRecht dunkles Weinrot. Schlankes Bouquet, roter
Holunder, schwarze Kirschen, wirzig und recht gftimkle Rdstnoten, wirkt beruhigend.
Auch im Gaumen schlank mit recht viel Aromen, wiegiemlich schwarzbeerig, Cassis,
zeigt halb Muskeln, halb Fleisch, wirkt so etwatr@xiert, klingt recht lange nach. Die
Nachkonzentration bei der Vinifikation ist leidegz&nt spurbar, auch noch nach 15 Jahren.
17/20 trinken — 2028

1996 Lafite Rothschild, Pauillac:Sehr dunkle Farbe, wenig Entwicklung, fast schwarz

der Mitte. Moosiges Bouquet, Bouillonpaste, modefiagle Pilze, ein unverzeihliches
Nasenbild mit eindeutigen Fehlernoten, die abdntnion einem Korkfehler, sondern von
chemsichen Problemen bei der Produktion stammeA)TI&h Gaumen fraglos gross von der
Gerbstoffkonstellation her, aber der Geschmacksadniger Soyasauce und nasser
Baumrinde stort vollig, die Frucht ist gekappt. miazt auch das an sich gigantische Potential
nichts. Ist wieder eine derartig herbe Enttauschdags man fast froh um jede Flasche ist, die
Europa in Richtung China verlasst. Somit kann maonmiische Weingeniesser von diesem
Flaschenpech verschonen. Etwa die Halfte allert¢. 4996 ist genial, der Rest untrinkbar.
Genau so wie diese mit Hochspannung erwartete Magh&/20 trinken — 2050

1996 Gruaud-Larose, Saint Julien:Reifende Noten, dezent ziegelroter Rand. Die N&ise
relativ offen, zeigt hellen Tabak, Bleistiftminesznt rosinierende Komponenten von sehr
reifen Merlots zeigend, das geht sogar ins leiomighafte, rosinierende mit getrockneter
Kamille und kaltem Teekrug. Saftiger Gaumen mitgeinBisquits, Feigensirupaffinitaten,
Wildleder und Moschus. Ein Klassiker den man gamg$am angreifen kann. 18/20 trinken —
2038



1996 Latour, Pauillac: Erste, feine Reife im sehr dunklen Granat. Wolabdmne,

tiefgrindige Cabernetnase, Triffel, schwarze Pfleuniunkle Edelhdlzer, getrocknetes
Rosenholz, Tabak, eine barocke Tiefe anzeigend{airth von frisch geschnittenem
Wildfleisch darin der die leicht wild-wilrzige Calpetbasis unterstreicht. Grosser, erhabener
Gaumenaulftritt, sofort spirt man die schwarzpfgéfiRasse im Extrakt, aufsteigende weit
gefacherte Adstringenz. Das ist die ganz gross@jedBordeaux-Pauillac-Klasse! 20/20 2018
— 2050

1996 Phélan-Ségur, Saint Esteph&ufhellendes Weinrot. Laktisches Bouquet,
Moccajogurth, getrocknete Wolle, zeigt seine eksiesumreife sofort in der Nase. Sehr
weicher Gaumen, durch tiefe Saure eine gewisse Rifweisend, bleibt milchig und trinkt
sich im Finale wie ein erkalteter Milchkaffee demracht viel guten Rotwein dazu gemischt.
Hier hatte ich schon bessere Eindriicke! 17/20 érnk 2024

1996 Pontet-Canet, PauillacMittleres Granat, aufhellender Rand. VerhalteBesiquet,
dezent reduktiv, Bakelitnote, wirkt so etwas strdngGaumen recht viel Charakter zeigend,
gut stitzende Muskulatur, noch bourgeoise Tannitekeaufweisend und so auch noch
ziemlich verlangend. Bleibt ein Pendant zwischeblexm Grand Cru und Bourgeoisem
Gewachs. Ein Bauer mit Brokatweste und goldener Wia es der August F. Winkler jeweils
so schon zitierte. 18/20 2018 — 2040

1996 Léoville Poyferré, Saint JulienSattes Purpur, dichte Mitte. Geniales, dichtescoBet,
Steinmehl, gemahlener Pfeffer, Backpflaumen, war@abernet zeigend, getrocknetes
Wildleder und Bolivar-Zigarrenkiste. Festes, leisahdiges Extrakt, die Adstringenz findet
auf der Zunge statt, noch Muskeln, Fleisch und lab$este Substanz, bleibt somit eher ein
Esswein. Sehr positive Poyfferé-Eindriicke gegenélrepaar friiheren, schwierigen
Erlebnissen mit demselben Wein. Hat ein noch umeries Potential und kann der
Nachfolger vom eigenen 1990er werden, mit sogar rAarungspotential. Dekantieren.
19/20 trinken — 2038

1996 Mouton-Rothschild, Pauillac:Dunkles Granat. Delikat stisses Bouquet, feine,
passende Rostnoten, Cassis, Holunder, feine Oraegieniiber dem Bouquet die das
Nasenbild erfrischen, Pralinen und Mandelgebaak,yainderschén aus und erinnert in
gewisser Weise an den 1959er-Mouton. Im GaumemiemPauillac-Grazie zeigend,
gewaltige, vollsiiss ausstrahlende Konzentratist,dehon wie eine Essenz. Wie sage ich es
immer wieder: Mouton ist die 6nologische Erotik-Hafe von Pauillac! Liegt schon sehr
nahe bei der Maximalwertung. 19/20 trinken — 2045

1996 Grand Puy-Lacoste, PauillacMittleres Granat-Rubin, fast keine Reifetone.
Halboffenes, schlank wirkendes Bouquet, noch Brard@aesten und rotes Cassis, feine
Edelholznoten. Im Gaumen saftig, angerundete Gaffbsnit gut eingebundener Saure,
bleibt blaubeerig, zeigt L&nge, endet geschmeidiyelegant. Nur der Aromendruck fehlt
(noch) etwas und so zeigt er sich halt wie ein IRayider auch aus Saint Julien kommen
konnte. Das ist Bordeaux! 19/20 trinken — 2030

1996 Léoville Las CasesMitteldunkel, deutlich aufhellend. Viel Kirschemt®, dezent
vanillig, Kokosnoten von Allier-Eiche. Im Gaumerftgamit gut stitzender, integrierter
Saure die dem Korper aber eine schtne Rasse \teHatlrerstaunlich viel Priméarfrucht
erhalten kdnnen und kommt, trotz vielleicht allster Genussreife, noch recht jung daher.
19/20 trinken — 2030



1996 Pichon Longueville-BaronZeigt mehr Reifetbne, wie seine Konkurrenz, ziegelr
Rand. Das Nasenbild beginnt leicht fuchsig, heissebenoten, Korithenspuren und kalter
Rauch und Glutamatnuancen, alles verséhnlich vegtrmait grossziigigen Rostnoten. Im
Gaumen wirkt der Wein asketisch, mit stitzender&éaand Muskeln, dirfte mehr Fett und
Fleisch aufweisen, im Finale etwas trocknend mibigeem Rickhalt. 17/20 trinken — 2030

1996 Montrose, Saint EstepheDunkles Granat, wenig Reifetdne, schone Tiefeeradg
Aromatisches Bouquet mit klassischer, triffeligam®&Estéphe-Terroirnote, 6ffnet sich nur
langsam, im Innern eine gewisse Restfrucht zeigdiedyeweist, dass der Wein noch sehr
jung ist. Grosser Gaumen mit viel Fleisch und Fetfe, warme Cabernetnoten, die
Gerbstoffe sind angerundet und es scheint, daserdigosse Montrose nach 15 Jahren nicht
so unnahbar ist, wie friihrere Montrose’s im glerc&¢adium, viel Dorrpflaumen und Tabak
im Finale. Vielleicht nicht so dramatisch wie d®e8 und nicht so laut wie der 90er, aber von
einer Uberzeugenderen Vinifikationsart. 19/20 2012%40

1996 Ducru-Beaucailou, Saint JulienDie Farbe ist ziemlich aufhellend, zeigt aber wgeni
Reife. Die Nase beginnt mit einem dezenten Fragkeai moderige Kontur,
Huhnerbouillonpaste, dahinter rote, sussliche Rruold Vanillin von den Barriques. Auch im
Gaumen eine kaum spirbare Unsauberkeit in siclerggnirbe Tannine. Eine zweite
Flasche war etwas besser aber auch nicht das Gailb&i. Bereits beim letzten Kontakt
hatte ich das Wort Pilze hingeschrieben. Schwidpigase? Am besten Warten! 17/20 2015 —
2038

1996 Chateau Margaux, Margaux:Leuchtendes, dunkles Rubin-Purpur. Die Nase strsc
fast zartlich, Weichselnoten, reife Kirschen, heNelchkaffee, delikat und irgendwie leise,
zeigt so eine fast parfumierte Delikatesse mit V8aoken und Maulbeeren im zweiten
Ansatz. Im Gaumen wie er sein soll; seidig, feid giiss. Das ist ein tanzerischer Margaux
im Stil von 1985, 1999 und 2001. Unendlich viekeé&tten, alles im frischen rotbeerigen
Bereich, bei extreme Lange. Wurde sich auch inreiBergunderglas beweisen — vielleicht
gar noch besser. Insgesamt unglaublich frisch ung yon noch komprimierten Primarfrucht
her. 19/20 trinken — 2040

1996 Lynch-Bages, PauillacReifendes Granat. Warmes, malziges Bouquet, aarsthd
feine Ledernoten, Edelholzer, Schoko, frisch getéstArabica-Kaffee und reife Pflaumen,
zeigt sich unkompliziert, offen und gross. Mundéiadler Gaumen, fett und klar zum
Publikumsliebling mutierend. Aber das waren dieegutynch-Bages ja schon immer und
davon gibt es sehr, sehr viele solcher Jahrgéargg20 rinken — 2030

Der weit herum bekannte Krallerhof in Leogang. Déchste Urlaub kommt bestimmt...



